Gourmet Whip

Gasztronémiai és tejszinhab készilék

Plus

- Nemesacél test és nemesacél fej

-1 literes vagy 0,5 literes tartaly

- Optimalizalt kis adagok kimérésére, nemesacél adagolokarral ellatott

- Harom kiilonboz6 nemesacél csatlakozoval ellatott formazo fe;

- Hétarto fejtomités — teljesen zart rendszer

- Melegen tartoban is tarolhat6 75°C-ig

- HGallo, csuszasgatlo felliletek a konnyebb adagolds és kezelhetdség
érdekében

- 1 liter tejszinb@l 6 liter tejszinhabot készit (600%-0s térfogat novekedés)

- Zart rendszer, igy a tejszint 4 napig frissen tartja, tartositoszerek nélkal

- Mosogatogépben moshato, konnyen és gyorsan tisztithato

- 0,5 literenként egy darab iSi patron szikséges (1 literes készilékhez
2 darab iSi patron sziikséges)

Akik mdr hasznéljak: Coffee Heaven kavézok, Paris Café, Boscolo,
Coffeeshop Company-k, OMV Viva Shop-ok, Gundel étterem,
BOCK Bistro, Déryné, Kor Café, Olimpia Etterem, TG ltaliano,
Donatella, Wine & Coffee, Kistticsok Venaégld, BOB

6s még szamos kiemelkedd top gasztro hely.

Vitello tonnato espuma

Hozzavalok 1 |-es iSi Gourmet Whip szifonban™* val6 elkészitéshez:
- 600 ml borju veluté

- 350 gr tonhal (s6s Iében)

- 4 dl fehérbor

- 3 zselatinlap

- citromlé, so, bors

Borju veluté:
- 450 ml borjuhusleves
- 200 gr vaj
- 1 ek. liszt

A borjd veluté elkészitése: a vajat folhevitjik és enyhén megpiritjuk
benne a lisztet. Felontjik a borjulevessel és kis langon kb. 10 percig
féni hagyjuk.

Elkészités: a borju velutét a tonhallal, a fehérborral és a fiiszerekkel
finomra pirésitjik és izesitjik. A kinyomkodott zselatint feloldjuk és jol
elkeverjik a kissé megmelegitett masszaban. Ezutan finom szitan
atpasszirozzuk és 1 literes iSi Gourmet Whip szifonba toltjik.
Racsavarunk két iSi tejszinpatront, majd er6teljesen 6sszerdzzuk.
Legalabb 4-6 ordn dt, vagy egész éjszakara hilni hagyjuk.

Télalasi tipp: el6ételként vékony borjuhusszeletekkel tanyéron talaljuk.

iSi Thermo Whip szifonban: a masszdt nyitott szifonban, a
h(itészekrényben hagyjuk kihdlni!

*“Ha 0,5 |-es iSi Gourmet Whip vagy iSi Thermo Whip szifont hasznal, a hozzavalokbél az itt megadott
mennyiségek fele és csak 1 iSi tejszinpatron szikséges.

Keresse az 81 termékeket alNI=as:1=] aruhazakban is!




