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Keressiik a vilag - és benne Magyarorszag - legjobb
virslijét!

Amennyiben On tudja, hogy jelenleg hol taldlhatd, ki allitja

eld, ki forgalmazza a keresett terméket, kérjuk, jutalom

ellenében jelentkezzen!

Kérésére a tanuvédelmi programunkba bevonjuk és igy, a tobbi
tanutdl cserében On is megtudhatja, hogy melyik termék a
legesélyesebb a vildg legjobb haldszati terméke, tepertdje,
szalonnaja, felvagottja, virslije, fustolt pacolt huskészitménye, sertés
hds alapanyaga, marhahusa, kecske- juhhusa, diszndsaijtja,
kenémadjasa, baromfi husa, baromfi terméke, sonkdja, hurkdja
minddsszesen a vilag legjobb hus és huskészitménye 2010. dijra!

2010. augusztus 17-22 kozott az élelmiszerlanc vilaghét 2010
Magyarorszag rendezvény keretében, Alsdzsolcan kideriil
(http://events.foodlawment.com/?menu=helyszinek.php&tart=tart

helyszinek videk.html), hogy ki allitja el6 és hol kaphaté a vilag

legjobb virslije, amelyet az Onok segitségével keresiink.

Tizenkét hazai helyszinen méretkeznek meg a hus és
hidskészitmények. Igazi fesztivali hangulatban hazai és nemzetkozi
szakért6k és fogyasztdk dontései alapjan valasztjuk meg, majd 21-én
a Budai Varban szinpompas galamiisor keretében orszag vilag
tudtara adjuk, hogy melyik termék lett 2010. legjobb virslije.
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Tehat amennyiben On tudja, hogy jelenleg hol talalhatd, ki allitja
eld, ki forgalmazza a keresett terméket, ismételten kérjiik, jutalom
ellenében jelentkezzen.

Mit kell tennie!

1. Amennyiben ismeri az el6allito vallalkozast és a termék nevét,
kérjik, elektronikus levélben irja meg nekiink a véllalkozas és a
termék nevét, jellemz6it az flIm@foodlawment.hu cimre.

Fontos! Az email targyaba irja be, hogy , virsli”!

2. Ha kozvetlenll ismeri az eloallitét, feltétleniil hivja fel a
figyelmét arra, hogy ne mulassza el a jelentkezést
Magyarorszag legnagyobb élelmiszerlanc rendezvényének
helyszineire.
http://events.foodlawment.com/downloads/versenykiiras.pdf
A vildg legjobb huskészitménye - Fenntarthaté ElelmiszerLanc
Termék dij 2010.

3. Ha csak a beszerzés helyét ismeri, kérjiik, adja meg az adott

kistermelo, husbolt, hus-szakbolt, druhaz cimét, és az adott

termék nevét és kildje el nekink az flm@foodlawment.hu

cimre. Fontos! Az email targyaba irja be, hogy ,,virsli”!

4. Ha On szerint az igazi virsli receptjét On ismeri — s nem titkos a
recept -, kérjik, kiildje el nekiink a receptet, hogy etalonként a
weblapjainkon kozhirré tehessiik, s reméljik versenyzoként —
természetesen ingyenesen, a mi VIP vendégiinkként — On be is
mutatja a sajat virsli elkészitésének modjat Alsézsolcan, ahol
kdstoléval is alatamasztja a recept kilonlegességét. Kérjuk,
hogy az adott termék receptjét, esetleg fényképekkel egyiitt
kiildje el nekliink az flm@foodlawment.hu cimre. Fontos! Az

H/ |

email targyaba irja be, hogy , virsli

5. Az ajanlék ajanlatai alapjan az els6 ot el6allitonak ingyenes
kidllitéi helyet biztositunk Alsoézsolcan az alsdzsolcai -
Felvagott és Vordsaruk Versenyén.
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6. Az ajanlok kozul a tizenkét helyszinen, 100-100 visszaigazolt,
hibatlan ajanlatot, receptet bekiild6 részére, személyenként 2-
2 ingyenes belép6t biztositunk a his és huskészitmények
vilagbajnoksag helyszineire.

Mindezek mellett, ha valami finom virslit evett vagy kdstolt, vagy
ilyenrél van informdcidja, netdn nem izlett a termék, most
elmondhatja véleményét a vildg virslijeirdl. Ertékeljen pontokkal 1-t6l
10-ig, és szovegesen is az fim@foodlawment.hu cimre irva. Fontos!

Az email tdrgydba irja be, hogy ,virsli”!

A lényeg, hogy végre kideriiljon, melyek a vilag, az orszag legjobbjai!
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"THE WINNER"

Kedvre derit6ként egy recept Bittner Janos Finom Hentesaruk cimd

konyvébdl (1929), melynek teljes anyaga megtaldlhatdé az alabbi
cimre kattintva:

http://www.foodlawment.hu/downloads/bittner janos konyv.pdf

Vérés kolbdszok.
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A huspép készitése.

Legalkalmasabb hozza a 2—8 éves tarka bika, a melynek husat
levagads utan azonnal kicsontozzuk. A vastaghusokat rogton szét kell
bontani és az inakat és a faggyut kivagni.

Ezutdn a tiszta hust ujjnyi vastag szeletekbe vagjuk, jol dtsozzuk és a
husdardlo finom korongjdn ledardljuk. Ha ez megtortént, megfelelé
sot és salétromot adunk hozzd, vizzel jol atdagasztjiuk és folytonos
dagasztds kbézben annyi vizet oéntiink hozzd, hogy a pép
folyékonysdgig hig lesz. Ezt a hig pépet tartdlyokba helyezziik és mds
napig hivéos helyen tartjuk, a mikor mdr a kiléonbézi vords
kolbdszfélék készitéséhez haszndlhatjuk, mert ekkorra mdr egészen
megstlrdsodik.

Megjegyzem, hogy a féldolgozdsndal mindig el6szér a jobb husrészek
kertiilnek sorra, ugymint comb, lapocka, hatszin, tarja, oldalas stb.

Tormas kolbdszka.(virsli)

A marhahus meleg dllapotban féldolgozandd és annyi vizzel
hosszabbitandé meg, amennyit megkivan. Az ilyen uton nyert pép
mdsnap vagy harmadnap féldolgozandd, hozzdtéve 25 szdzalék
szalonnat, a sziikséges fbszerekkel. Az igy nyert pépet
birkaszallingokba kell télteni és a kész virslit egy ora hosszat fiistélni
és utana 70 fokos vizben kifizni és hideg vizben leh(iteni.

Kérjiik, hogy amennyiben On is kivdncsi rd, hogy melyik a Vildg
legjobb virslije, s vellink egylitt szeretné, hogy rejtett kincseinket
mdsok is megismerjék, leveliinket tovabbitsa ismerdbsei, kollégdi,
bardtai felé, vagy lehetbségei szerint helyezze el honlapjan!

dr. Buza Laszlo
a Foodlawment elnoke
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