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Gasztronómiai támogató

Versenyfelhívás!

VIII: Gál Sándor emlékverseny.

2010. Június 12. 
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Debreceni Pulykanapok, Kulturális és Kulináris Fesztivál. 2010. június 12-13.

VIII. Gál Sándor Gasztronómiai Emlékverseny

Tisztelt kollégák, tanulók, leendő versenyzők!

A Magyar Nemzeti Gasztronómiai Szövetség Debrecen és Környéke Regionális Szervezete, a Hajdúsági Gasztronómiai Klub, a Debreceni Pulykanapok rendezvény szervezői 2010-ben is, Immár VIII. alkalommal rendezik meg  a                                                 
Gál Sándor Gasztronómiai Emlékversenyt

Lehetőséget kívánunk teremteni felnőttek és tanulók számára, hogy e versenyen is emlékezzünk egy kiváló kollégára, chefre, mesterszakácsra és tanítómesterre, Gál Sándorra, aki sok fiatalt nevelt szakmánknak.

A szervezők szándéka nem csak a méltó megemlékezés, hanem az is, hogy az elmúlt évekhez hasonló módon színvonalas szakmai versenyt rendezzünk, melyből valamennyien tanulni tudunk.

Versenyt hirdetünk: Felnőtt versenyzők számára:

                                                                              Szakács

                                                                              Cukrász

                                                                              Pincér szakmákban

                                  Tanuló versenyzők számára: 

                                                                              Szakács

                                                                              Cukrász

                                                                              Pincér szakmákban
          „Ízek harca „Felnőtt versenyzők számára:
                                                                             Szakács

                                         Szabadtéri főzőverseny:

                                                                             Felnőtt szakács 

                                                                             Tanuló szakács

A verseny Időpontja: 2010. június 12. szombat 7-18 óra között

A verseny helye: Debrecen Bartók Terem, Kossuth tér- Piac utca.
Hotel Arany Bika Debrecen Piac u. 13-15 (Kossuth tér) parkoló hátul a Hatvan utca felől
A versenyen való részvétel feltétele: Időben leadott jelentkezés, a verseny kiírás feltételeinek elfogadása.

A nevezési díjtól eltekintenek a szervezők.
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Versenyt hirdetünk:
Felnőtt szakácsok, Szakács tanulók és szakközépiskolások számára

Versenykiírás

Szakácsversenyzők részére

„A” kategória – Hidegkonyha

- 1dísztál 8 személy részére + 1 kóstoló adag (display) tányérra tálalva

- 3 különböző előétel, lehet 3 meleg vagy 3 hideg. Mindegyik hidegen tálalva 
„ B” kategória Melegen elképzelt, hidegen tálalt

- egy éttermi tál 4 személyre + 1 kóstoló adag tányérra tálalva

- menü 1 személy részére 3 fogás desszerttel együtt

„C” Kategória Cukrászat   

- 3 különböző tányérdesszert (hidegen vagy melegen elkészítve hidegen, tálalva) 

- Egy alkalmi díszmunka vagy dísztorta, ami különböző eseményekre a mindennapi munka során elkészíthető.

Versenyt hirdetünk – Szakács – Cukrász „Artisztikában” D,1 és D,2 kategóriában.

„D” 1 Hidegkonyhai artisztika

- Hidegkonyha dekoratív artisztikai díszmunka, amely csak fogyasztásra alkalmas élelmiszeranyagokból pl.(margarin, keményzsír, só, zöldségek, jég, gyümölcsök, tészta stb.) készülhet.

Felhívjuk a versenyzőink figyelmét a máshol már bemutatott és lezsűrizett munkákat a zsűri kizárja a díjazásból

„D” 2 Cukrászati artisztika

-  Dekoratív művészi alkotás, a felhasznált anyagok csak fogyasztásra alkalmas élelmiszeranyagok lehetnek

(cukor munkák, cukoröntés, fúvás, grillázs, kakaó festészet, csokoládé faragások, nugát, tragant, marcipán munkák, gobelinek stb) 

Felhívjuk a versenyzőink figyelmét a máshol már bemutatott és lezsűrizett munkákat a zsűri kizárja a díjazásból
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„F” Kategória Pincér
- A versenyzőknek 1 db. 4 személyes alkalmi díszasztalt kel megteríteni,

- A versenyző által szabadon választott témában.

- Készítsen az alkalomhoz illő menüt, italkínálattal együtt, amit ízléses 

- Menükártyán mutat be, a szakmai elvárásnak megfelelően.

- Geridon alkalmazása nem szükséges.

- A terítéshez szükséges eszközöket, tárgyakat, installációt a versenyzőknek kell 
  biztosítani!

- A versenyzőknek a helyszínen egy „bortotót” kell kitölteni.

SZT.  Tanuló szakács kategória

- Egy éttermi tálat kel készíteni két személy részére + egy adagot tányérra tálalni.

  (melegen készített hidegen tálalt)

- Menü egy személy részére 3 fogásos desszerttel együtt, készíteni és hideg kiállítani.

- A menü lehet ünnepi, alkalmi vagy tájjellegű. 

„CT” Tanuló cukrász kategória
- Egy díszmunka szabad témaválasztással (10-12 adagos torta vagy más készítmény)

- 2 különböző tányérdesszert (hidegen vagy melegen elkészítve hidegen, tálalva
„FT”. Pincér tanuló kategória

- Egy díszasztal terítése szabadon választott témában 4 személy részére

- Négyfogásos menü összeállítása, Megfelelő italajánlattal. A szükséges eszközöket, a 
  versenyző hozza magával.

- A versenyzőknek a helyszínen egy „bortotót” kel kitölteni! 

A szakács zsűri az értékelésnél figyelembe veszi:

· Megjelenés, újszerűség vagy hagyománytisztelet. Étvágygerjesztő, ízléses, elegáns megjelenés, modern stílus.

· A kiegyensúlyozott táplálkozás kritériumainak megfelelő összetétel. A felhasznált anyagok ízben, színben és arányokban harmonizáljanak. A tálalás legyen célszerű és könnyen adagolható.

· Az elkészítés legyen szakszerű, modern, a mai konyhaművészetnek megfelelően.

· A tálalás legyen pontos, tiszta! Ne használjon mesterséges díszítő anyagokat! Az egyes anyagok formázása és elkészítése ne legyen időpocsékoló. Nagyobb számú vendégeknek is kivitelezhető legyen. 

· Törekedni kel az újszerű tálalási megoldásokra és a célszerűségre!
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A Cukrász zsűri az értékelésnél figyelembe veszi:

(Megjelenés, újszerűség: étvágygerjesztő, gusztusos prezentáció, elegáns 
       tálalás. 

(Összetétel: ízlésben, színben és ízben harmonizáló összeállítás. 

(Szakszerű elkészítés: a modern cukrászat elvárásainak megfelelő szakszerű 
       elkészítés és betöltés. 

(Tálalás: tiszta, gondos elrendezés, mely lehetővé teszi a könnyű adagolást,a 
       korrekt szervírozást. 
A nevezés határideje 2010. május 24.

A nevezési lapot Mile József Debrecen 4028 Laktanya utca 33 3/2-re kérjük elküldeni.

Vagy a mile@aquaticum.hu E-mail címre kérjük elküldeni.

Az A-B-C- D kategóriában versenyzőknek kb 2,5 négyzetméter asztalfelület jut, ami szoknyázva lesz és bankett terítővel leterítve.

A felszolgáló versenyzőknek kb. 3,5 x3,5 négyzetméter területet biztosítunk.

A versenyzőknek reggel 7 órától lehet bepakolni, a versenymunkákat elhelyezni, 9:30-ig be kel fejezni a helyszíni munkát, hogy a zsűri időben elvégezhesse a munkáját!

A kiállítás a zsűrizés után látogatható! Díjtalan.

A dekorációról a versenymunkák kiírásáról a versenyzőknek kel gondoskodni!

Az A-B kategóriában induló versenyzők közül a legmagasabb pontszámot elérő versenyző egy évre elnyeri a GÁL SÁNDOR vándorkupát (a kupa háromszori elnyerése után a nyertesé marad!) és a vele járó 50 000,-Ft-ot.

Díjazás: Arany, Ezüst, Bronz fokozat (érme) illetve oklevél, ezen kívül tárgynyeremények is átadásra kerülnek.

A legmagasabb pontszámot elérő versenyzők- szakmánként – pénzjutalomban részesülnek.

A Zsűri neves hazai szakemberekből áll, akik a jelenleg érvényben lévő előírások alapján illetve a versenykiírás szerint értékelnek!

A zsűri döntése megfellebbezhetetlen!

A szabadtéri verseny értékelése folyamatos, a zsűri az ételkészítést, annak körülményeit is értékeli, az elkészülés után folyamatosan kóstol!

Eredményhirdetés tervezett ideje: 16.00-16.30 órakor, a Kossuth téren felállított Színpadon és előtte.

-6-

A verseny egy nagyrendezvény része, így a kísérők részére is érdekes lehet a jelenlét.

Sok program várja a vendégeket szombaton és vasárnap is! Pl. Ifjú párok találkozója, gyermekprogramok, Népzenészek, néptáncosok, Borlovag avatás a Nagytemplomban,

Amatőr főzőcsapatok versenye (vasárnap) Vasárnapi közös ebéd a főtéren. Zenével!

Sorolhatnánk!

Szeretnénk ilyen módon is teret adni a hazai és a regionális gasztronómia fejlődésének és a hagyományőrzésnek!

Debrecen és a debreceni vendéglátók szeretettel várnak mindenkit!

Érdeklődni:

Barabás Zoltán   Éttermi mester  tel: 30/943-02-78

Boros László       Mesterszakács   tel: 30/466-29-09

Mile József          Mesterszakács   tel: 30/205-47-21

Tóth Lajos          Mesterszakács    tel: 30/495-73-51

A verseny főtámogatója: a Baromfiudvar 2002 Kft.

A verseny kiemelt támogatói: DMJV Polgármesteri Hivatal

                                                   UNILEVER Magyarország kft.

                                                   Sváb-Gasztró Kft

Ismét megrendezzük a nagy sikere való tekintettel az „Ízek Harca” szakács versenyt
Szakácsok és ízek harca
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Részvételi feltétel:

Vendég előtti ételkészítés

Résztvevője 1 fő szakács 1 fő kukta

Egymás mellett főző szakácsok versenye

Biztosított alapanyagból (nyersanyag kosárból)

30 perc alatt 3 adag ételt kell készíteni a zsűri és a vendégek előtt
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VIII. Gál Sándor Gasztronómiai Emlékverseny

„Pulyka a családi asztalon”
Utazás az ízek világában

 Szabadtéri verseny felnőtt szakácsok és szakácstanulók számára
Tisztelt kollégák, Tanulók, Leendő Versenyzők
Bográcsban, lábas fazékban, agyagban, (cserépben), roston, rácson, parázson, nyárson, kövön, vaslapon stb. készülő ételek versenye

Témaválasztás: Pulykahúsból és belsőségeiből készült ételspecialitás.

A felnőtt versenyzőknek 50adag ételt kell készíteni, amelyből 40adagot, kóstoló jegy ellenében a közönség számára kell kiadagolni (kóstolóadag formájában).
A tanuló versenyzőknek 30adag ételt kell készíteni, amelyből 20adagot, kóstoló jegy ellenében a közönség számára kell kiadagolni (kóstolóadag formájában).
A versenyzőknek a kóstolójegyeket le kell adni a szervezőknek.
Harangszóra kész az ebéd (12óra) 

Az elkészült ételből 2adagot a zsűri asztalára kell leadni, kóstolás és fotózás céljából.

A tányért, tálat, fa, vagy egyéb edényt a versenyző biztosítja az étel jellegének megfelelően

A megmaradt ételekkel a versenyzők rendelkeznek.

A szervezők tűzifát, tűzteret, 1db sörasztalt paddal, biztosítanak a versenyzők számára.
Egy étellel csak egy versenyző nevezhet!
Mivel az ételek nagy része kiosztásra kerül, így az ételhez szükséges nyersanyagok egy részét a rendezők biztosítják az előzetes tájékoztatásban közölt és a leadott lista alapján.
A versenyzők a verseny napján annak helyszínén (Rózsa utca, sarok) vehetik át reggel 8-órától az alapanyagokat.
A versenyzőknek jelentkezéskor le kell adni az étel nevét, és az igényelt nyersanyag listát.
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Az alábbiakat biztosítja a szervező:

Pulyka hús és annak belsőségei, (a kóstoló nyersanyag kiszabat 0,15kg/adag)

Zöldségfélék:

Sárgarépa, petrezselyem gyökér, karalábé, vöröshagyma, újhagyma, cukkini, padlizsán, zöldpaprika, paradicsom, uborka, káposzta, karfiol, kelkáposzta, saláta, retek, petrezselyem zöld, zeller zöld, termesztett csiperkegomba, laskagomba, héjas burgonya, friss kapor, lencse, sárgaborsó, szárazbab, fokhagyma, tojás, zsír, olaj, füstölt szalonna 
A többi nyersanyagot pl. a fűszereket, tej, tejtermék a versenyzők biztosítják!
Figyelem!

Aki a kóstoló jeggyel nem tud elszámolni azt a versenyből a szervezők kizárják

Extra nyersanyagokat vagy fűszereket, felszerelést, dekorációt, pl, sátor, ernyő, állvány, rostsütő, konyhai eszközök, tálalóeszközök, - a versenyzők hozzák magukkal.

A Zsűri neves hazai szakemberekből áll, akik a versenykiírásnak és a szakmai előírásoknak figyelembe véve végzik munkájukat.

Figyelembe veszik a megjelenést, a Szakszerű munkát, a munkaközi rendet, a technológiát, a tálalást, az étel megjelenését. Jellegének megfelelően az étel állagát és ízét. 
A zsűri döntése megfellebbezhetetlen.
Díjazás:
A versenyzők a zsűritől emléklapot kapnak, valamint eredménytől függően érmet és kupát is.

Ezen kívül a legtöbb pontot elérő első, második, harmadik tanuló és felnőtt versenyző pénzbeli díjazásban részesül

Tanulók:

I. díj 15ezer

II. díj 10ezer

III. díj   5ezer

Felnőttek:

I. díj 50ezer

II. díj 30ezer

III. díj 20ezer
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Egyéb tudnivalók:
Nevezési határidő: 2010. Május 24.
Nyersanyag igény leadási határidő: 2010. Május 24.
A nevezési lapot Mile József Debrecen 4028 Laktanya utca 33 3/2-re kérjük elküldeni.
Vagy a mile@aquaticum.hu E-mail címre kérjük elküldeni.

Eredményhirdetés tervezett ideje: 16.00-16.30 órakor, a Kossuth téren felállított színpadon és előtte.

A verseny egy nagyrendezvény része, így a kísérők részére is érdekes lehet a jelenlét.

Sok program várja a vendégeket szombaton és vasárnap is! Pl. Ifjú párok találkozója, gyermekprogramok, Népzenészek, néptáncosok, Borlovag avatás a Nagytemplomban,

Amatőr főzőcsapatok versenye (vasárnap) Vasárnapi közös ebéd a főtéren. Zenével!

Sorolhatnánk!

Szeretnénk ilyen módon is teret adni a hazai és a regionális gasztronómia fejlődésének és a hagyományőrzésnek!

Debrecen és a debreceni vendéglátók szeretettel várnak mindenkit!

Érdeklődni:
Barabás Zoltán   Éttermi mester  tel: 30/943-02-78

Boros László       Mesterszakács   tel: 30/466-29-09

Mile József          Mesterszakács   tel: 30/205-47-21

Tóth Lajos          Mesterszakács    tel: 30/495-73-51

A verseny főtámogatója: a Baromfiudvar 2002 Kft.

A verseny kiemelt támogatói: DMJV Polgármesteri Hivatal

                                                   UNILEVER Magyarország kft.

                                                   Sváb-Gasztró Kft
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Nevezési lap.

VIII: Gál Sándor emlékverseny.
(kitöltése olvasható formában)
Név:

Születési év:

Lakcím:

Munkahelyneve:

Munkahely címe:

Munkahely telefonszáma:

Szakma:

Telefon mobil:

Nevezési kategória:

Versenymunka megnevezés:

Egyéb igény:

A meleg ételnél az igényelt nyersanyagok a következők:

Dátum:                                              
                                                                                           ……………………..

                                                                               Jelentkező aláírása
