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Keressiik a vilag - és benne Magyarorszag - legjobb nyers, fiistolt
szalonnajat!

Amennyiben On tudja, hogy jelenleg hol talalhaté, ki allitja eld, ki
forgalmazza a keresett terméket, kérjiik, jutalom ellenében jelentkezzen!

Kérésére a tantvédelmi programunkba bevonjuk és igy, a tobbi tan(tdl cserében On is megtudhatja,
hogy melyik termék a legesélyesebb a vildg legjobb halaszati terméke, tepertGje, szalonndja,
felvagottja, virslije, flstolt pacolt huskészitménye, sertés his alapanyaga, marhahisa, kecske-
juhhlsa, diszndsajtja, kenémajasa, baromfi hisa, baromfi terméke, sonkaja, hurkdja minddsszesen a
vilag legjobb hus és huskészitménye 2010. dijra!

2010. augusztus 17-22 kozott az élelmiszerlanc vilaghét 2010 Magyarorszag rendezvény keretében,
Mez6kévesden kideril (helyszin informacio), hogy ki allitja el6 és hol kaphaté a vilag legjobb nyers,
flistolt szalonnaja, amelyet az Onok segitségével keresiink.

Tizenkét hazai helyszinen méretkeznek meg a hus és huskészitmények. Igazi fesztivali hangulatban
hazai és nemzetkozi szakérték és fogyasztdk dontései alapjan valasztjuk meg, majd 21-én a Budai
Varban szinpompas galam(isor keretében orszag vilag tudtara adjuk, hogy melyik termék lett 2010.
legjobb nyers, flist6lt szalonnaja.

Tehat amennyiben On tudja, hogy jelenleg hol taldlhatd, ki allitja el8, ki forgalmazza a keresett
terméket, ismételten kérjlk, jutalom ellenében jelentkezzen.

Mit kell tennie!

1. Amennyiben ismeri az elGallitd vallalkozast és a termék nevét, kérjik, elektronikus levélben irja meg
nekiink a vallalkozas és a termék nevét, jellemzdit az flm@foodlawment.hu cimre. Fontos! Az email
targyaba irja be, hogy ,nyers szalonna”!

2. Ha kozvetleniil ismeri az el6allitdt, feltétlenil hivja fel a figyelmét arra, hogy ne mulassza el a
jelentkezest Magyarorszag legnagyobb éleimiszerlanc rendezvényének helyszineire. A versenykiiras itt
megtekinthetd. A vilag legjobb huskészitménye - Fenntarthatd Elelmiszerlanc Termék dij 2010.

3. Ha csak a beszerzés helyét ismeri, kérjiik, adja meg az adott kistermelS, hisbolt, his-szakbolt,
aruhaz cimét, és az adott termék nevét és kiildje el nekiink az fim@foodlawment.hu cimre. Fontos! Az
email targyaba irja be, hogy ,nyers szalonna”!

4, Ha On szerint az igazi fiistélt szalonna receptjét On ismeri — s nem titkos a recept -, kérjiik, kiildje
el nekiink a receptet, hogy etalonként a weblapjainkon kozhirré tehessiik, s reméljik versenyzoként —
természetesen ingyenesen, a mi VIP vendégiinkként — On be is mutatja a sajat szalonnajanak
elkészitésének mddjat MezOkovesden, ahol kostoloval is aldtamasztja a recept kiildnlegességét.
Kérjik, hogy az adott termék receptjét, esetleg fényképekkel egyiitt kildje el nekiink az
flm@foodlawment.hu cimre. Fontos! Az email targyaba irja be, hogy ,nyers szalonna”!

5. Az ajanlok ajanlatai alapjan az els6 ot eldallitonak ingyenes kiallitdi helyet biztositunk
Mezbkovesden a mezokovesdi — Tepert, Zsir és Szalonna Vilagbajnoksagon.
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6. Az ajanlok kozil a tizenkét helyszinen, 100-100 visszaigazolt, hibatlan ajanlatot, receptet bekiildé
részére, személyenként 2-2 ingyenes belépGt biztositunk a hus és huskészitmények vilagbajnoksag
helyszineire.

Mindezek mellett, ha valami finom szalonnat evett vagy kostolt, vagy ilygnr('il van informacioja, netan
nem izlett a termék, most elmondhatja véleményét a vilag szalonnairdl. Ertékeljen pontokkal 1-t6l 10-
ig, és szovegesen is az fim@foodlawment.hu cimre irva. Fontos! Az email targyaba irja be, hogy
,nyers szalonna”!

A lényeg, hogy végre kidertiljon, melyek a vilag, az orszag legjobbijai!

Kedvre derit6ként egy recept Bittner Janos Finom Hentesaruk cim{i kényvébdl 1929), melynek teljes
anyaga megtalalhaté az alabbi cimre kattintva: Bittner Janos konyv

Debreceni paprikas szalonna.

A fiatal sertést levagas utan nem forrazzuk, hanem szalmaval megporkdljiik, azutan jél megsikaljuk és
megkaparjuk, hogy a bére tiszta legyen. A szalonnat lefejtés utan harom ujjnyi széles és ujjnyi vastag
szeletekre vagjuk; ha a szalonna eléggé kihdlt, koriilbelil 10 kilogramm sohoz, 10 dekagramm
fokhagymat finoman led6rzsélink, a soval jol 6sszekeverjik, a szalonnat jol ledorzsoljik vele, azutan
8—10 napig fekidni hagyjuk. Ezen id6 elmultaval a sét tisztan lerdzzuk és a szalonnat paprikaval
befestjlik és hideg fiiston leszaritjuk.

Kérjiik, hogy amennyiben On is kivancsi ra, hogy melyik a Vildg legjobb szalonndja, s veliink egyiitt
szeretné, hogy rejtett kincseinket masok is megismerjék, levellinket tovabbitsa ismerGsei, kollégai,
baratai felé, vagy lehetGségei szerint helyezze el honlapjan!

dr. Blza Laszlo
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