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Keressiik a vilag - és benne Magyarorszag - legjobb
haldszati termékét, illetve halaszati termékébol
késziilt kész-illetve félkész termékét!

Amennyiben On tudja, hogy jelenleg hol taldlhatd, ki allitja

eld, ki forgalmazza a keresett terméket, kérjuk, jutalom

ellenében jelentkezzen!

Kérésére a tanuvédelmi programunkba bevonjuk és igy, a tobbi
tanutdl cserében On is megtudhatja, hogy melyik termék a
legesélyesebb a vilag legjobb diszndsajtja, marhahusa, tepertdje,
szalonnaja, felvagottja, virslije, fustolt pacolt huskészitménye, sertés
hds alapanyaga, kecske- juhhusa, ken6majasa, baromfi husa, baromfi
terméke, sonkdja, hurkdja minddsszesen a vildg legjobb hus és
hidskészitménye 2010. dijra!

2010. augusztus 17-22 kozott az élelmiszerlanc vilaghét 2010
Magyarorszag rendezvény keretében, Hortobagyon kideriil
(http://events.foodlawment.com/?menu=helyszinek.php&tart=tart

helyszinek videk.html),hogy ki allitja el6 és hol kaphaté a vilag
legjobb halaszati terméke - amelybdl a legfinomabb halétel

készithet6- vagy a vilag legkivaldbb halaszati termékébol késziilt
kész-illetve félkész terméke, amelyet az Onok segitségével keresiink.

Haldszati termék ajanldsa eseté jelolje meg, hogy a termék mely
tulajdonsagai alapjan tett javaslatot, pl. killemi megjelenés
(csomagolas, jelolés, szin), érzékszervi tulajdonsagok (frissesség, szin
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és szag, allomany, kedvezd f6zési tulajdonsagok, illetve egyéb
szempontok.

Tizenkét hazai helyszinen méretkeznek meg a hus és
hidskészitmények. Igazi fesztivali hangulatban hazai és nemzetkozi
szakértSk és fogyasztdk dontései alapjan valasztjuk meg, majd 21-én
a Budai Varban szinpompas galamiisor keretében orszag vilag
tudtara adjuk, hogy melyik termék lett 2010. legjobb halaszati
terméke, vagy a vilag legkivalébb halaszati termékébdl késziilt kész-
illetve félkész élelmiszerterméke.

Tehat amennyiben On tudja, hogy jelenleg hol talalhaté, ki allitja
eld, ki forgalmazza a keresett terméket, ismételten kérjiik, jutalom
ellenében jelentkezzen.

Mit kell tennie!

1. Amennyiben ismeri az el6allito vallalkozast és a termék nevét,
kérjik, elektronikus levélben irja meg nekiink a véllalkozas és a
termék nevét, jellemz6it az flIm@foodlawment.hu cimre.

Fontos! Az email targyaba irja be, hogy , halaszati termék”!

2. Ha kozvetlenll ismeri az eloallitét, feltétlenil hivja fel a
figyelmét arra, hogy ne mulassza el a jelentkezést
Magyarorszag legnagyobb élelmiszerlanc rendezvényének
helyszineire.
http://events.foodlawment.com/downloads/versenykiiras.pdf
A vildg legjobb huskészitménye - Fenntarthaté ElelmiszerLanc
Termék dij 2010.

3. Ha csak a beszerzés helyét ismeri, kérjiik, adja meg az adott

szakbolt, husbolt, aruhaz cimét, az adott termék nevét és
kiildje el nekliink az flm@foodlawment.hu cimre. Fontos! Az

email targyaba irja be, hogy , halaszati termék”!

4. Ha On ismer8je egy igazan kiilénleges ,halaszati” étel
receptjének— s nem titkos a recept - kérjik, kiildje el nekiink a
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receptet, hogy etalonként a weblapjainkon kozhirré tehessik, s
reméljik versenyz6ként — természetesen ingyenesen, a mi VIP
vendégiinkként — On be is mutatja a sajat halaszati termékbdl
szarmazo étel elkészitésének modjat Hortobagyon, ahol
kdstoléval is alatdmasztja a recept kilonlegességét. Kérjik,
hogy az adott termék receptjét, esetleg fényképekkel egyutt
kiildje el nekliink az flm@foodlawment.hu cimre. Az email

targyaba kérjik, hogy irja be ,,halaszati termék”!

5. Az ajanlék ajanlatai alapjan az els6 ot el6allitonak ingyenes
kiallitoi helyet biztositunk Hortobagyon — a Haldszati termékek
Vildgbajnoksaganak szinhelyén.

6. Az ajanlok kozul a tizenkét helyszinen, 100-100 visszaigazolt,
hibatlan ajanlatot, receptet bekiild6 részére, személyenként 2-
2 ingyenes belép6t biztositunk a hus és hudskészitmények
vilagbajnoksag helyszineire.

Mindezek mellett, ha valami finom haldszati termékbél elballitott
ételt, vagy elédllitott terméket evett vagy kostolt barhol a vilagban,
netdn nem izlett a termék, most elmondhatja véleményét a vildg
halaszati termékeirél és vilag legkivalobb halaszati termékébdl
késziilt kész-illetve félkész élelmiszereirdl. Ertékeljen pontokkal 1-t6l
10-ig, és szovegesen is az fim@foodlawment.hu cimre irva. Fontos!

Az email tdrgydba irja be, hogy , halaszati termék”!

A lényeg, hogy végre kideriiljon, melyek a vilag, az orszag legjobbjai!
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Kedvderit6ként a halaszléral.

A haldszlét taldan a legmagyarabb ételiinknek tartjuk. A magyar
haldszlérél szo6lo elsé irdsos feljegyzés Szegedrdl szarmazik. Rézi néni,
azaz Dolecské Terézia 1876-ban megjelent szegedi szakdcskonyvében
szerepelt Halpaprikds halaszosan név alatt. A magyar néprajzi
irodalom szerint a haldszlé azonos a hosszi lére eresztett
halpaprikdssal. ("Halpaprikas halaszosan" — irtdk a szaz évvel ezel6tti
szakacskonyvek). Feltln6é az is, hogy a hiteles szakdcskonyvekbdl
sokdig hianyzik a halaszlé receptje. Czifray Istvan szakacsmester
1829-ben jelentette meg szakacskonyvét, mely 1888-ig nyolc kiadast
ért meg. Szazndl tobb halétel szerepel benne, de a halaszlé hidanyzik.
"Rézi néni" szakacskonyve az els6, mely kozli a "halpaprikas
haldszosan" készitésmaddjat, de az alaplé és a passzirozds még nincs
benne.

A hal3dszlé tehat, ezen a néven a haldszoktél ered, a mult szazad eleje
ota fokozatosan terjedt, valt ismertté, elfoglalta helyét a
haldszcsardakban, vendégl6kben, s a polgdrsag asztalan.
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A magyar halaszlé elsé hiteles leirasat a 19. szazad elejérdl Tolnabdl,
egy német nyelvd utinapldbdl ismerjik: ,Az elsé fogds pontybdl
készilt, melyet borsos |ében f6ztek meg az ott él6k. 'Halaszly'-nek
nevezik ezt, és a halrészek fliszerezéséhez a toérok borsot hasznaltak.
A halszeletek kitlin6en izlettek nekem, de ilyen ég6 paprikaleveshez
az én inyemnek nem volt kell6 fogékonysaga" — kesergett az utazé

Kérjiik, hogy amennyiben On is kivdncsi rd, hogy melyik a Vildg
legjobb haldszati terméke, s veliink egyiitt szeretné, hogy rejtett
kincseinket mdsok is megismerjék, leveliinket tovabbitsa ismerdsei,
kollégadi, bardtai felé, vagy lehetéségei szerint helyezze el honlapjan!

dr. Buza Laszlo
a Foodlawment eln6ke
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