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Keressiik a vilag - és benne Magyarorszag - legjobb
baromfihusat!

Amennyiben On tudja, hogy jelenleg hol taldlhaté, melyik az

a tenyészto, aki olyan baromfihust allit eld , ami kiillemében

a legtetszetOsebb, amibol a leggazdasagosabban, a

legkevesebb, fozési veszteséggel a legizletesebb ételt lehet

eléallitani, kérjuk, jutalom ellenében jelentkezzen!

Kérésére a tanuvédelmi programunkba bevonjuk és igy, a tobbi
tanutdl cserében On is megtudhatja, hogy melyik termék a
legesélyesebb a vildg legjobb halaszati terméke, tepertdje,
szalonnaja, felvagottja, virslije, fustolt pacolt huskészitménye, sertés
hds alapanyaga, marhahusa, kecske- juhhusa, diszndsaijtja,
kenémdjasa, baromfi husa, baromfi terméke, sonkdja, hurkdja
minddsszesen a vilag legjobb hus és huskészitménye 2010. dijra!

2010. augusztus 17-22 kozott az élelmiszerlanc vilaghét 2010
Magyarorszag rendezvény keretében, a Budai Varban kideriil
(http://events.foodlawment.com/?menu=helyszinek.php&tart=tart

helyszinek videk.html), hogy ki allitja el6 és hol kaphaté a vilag

legjobb baromfihusa, amelyet az Onok segitségével keresiink.

Tizenkét hazai helyszinen méretkeznek meg a hus és
hidskészitmények. Igazi fesztivali hangulatban hazai és nemzetkozi
szakértSk és fogyasztdk dontései alapjan valasztjuk meg, majd 21-én
a Budai Varban szinpompas galamisor keretében orszag vilag
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tudtara adjuk, hogy hol van, hol kaphato 2010. legjobb
baromfihusa.

Tehat amennyiben On tudja, hogy jelenleg hol talalhaté, ki allitja
eld, ki forgalmazza a keresett terméket, ismételten kérjuk, jutalom
ellenében jelentkezzen.

Mit kell tennie!

1. Amennyiben ismeri a baromfi tenyészté vallalkozast, kérjuk,
elektronikus levélben irja meg nekiink a vallalkozas nevét,
cimét az flm@foodlawment.hu cimre. Fontos! Az email

targyaba irja be, hogy ,,baromfihts”!

2. Ha kozvetlenill ismeri a tenyészt6t, feltétleniil hivja fel a
figyelmét arra, hogy ne mulassza el a jelentkezést
Magyarorszag legnagyobb élelmiszerlanc rendezvényének
helyszineire.
http://events.foodlawment.com/downloads/versenykiiras.pdf
A vildg legjobb huskészitménye - Fenntarthaté ElelmiszerLanc
Termék dij 2010.

3. Ha csak a beszerzés helyét ismeri, kérjiik, adja meg az adott

kistermelo, husbolt, hus-szakbolt, druhaz cimét, és az adott
termék nevét és kildje el nekink az flm@foodlawment.hu

cimre. Fontos! Az email targydaba irja be, hogy ,,baromfihus”!

4. Ha On szerint a legjobb baromfiétel receptjét On ismeri — s
nem titkos a recept -, kérjuk, kildje el nekiink a receptet, hogy
etalonként a weblapjainkon kozhirré tehessik, s reméljik
versenyzoként - természetesen ingyenesen, a mi VIP
vendégiinkként — On be is mutatja a sajat baromfiétele
elkészitésének maddjat a Budai Varban, ahol koéstoldval is
aldtdmasztja a felhasznalt baromfihus legjobb tulajdonsagait -
csekély f6zési veszteség, kellemes iz, aroma- és receptjének
kiilonlegességét. Kérjlik, hogy az adott termék receptjét, esetleg
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fényképekkel egyiitt kildje el nekiink az flm@foodlawment.hu

cimre. Fontos! Az email targydaba irja be, hogy ,,baromfihus”!

5. Az ajanlék ajanlatai alapjan az elsé ot el6allitonak ingyenes
kidllitéi helyet biztositunk Budai Varban a Buda vari-
Baromfihus és Baromfitermékek Vilagbajnoksagon.

6. Az ajanlok kozul a tizenkét helyszinen, 100-100 visszaigazolt,
hibatlan ajanlatot, receptet bekiild6 részére, személyenként 2-
2 ingyenes belép6t biztositunk a his és huskészitmények
vildgbajnoksag helyszineire.

Mindezek mellett, ha igazi finom baromfiételt evett, vagy kdstolt
bdrhol a vilagban, vagy ilyenrél van informdcidja, netdn nem izlett a
termék, most elmondhatja véleményét a vilag baromfiételeirdl.
Ertékeljen pontokkal 1-t6] 10-ig, és szévegesen is az
fim@foodlawment.hu cimre irva. Fontos! Az email tdrgydba irja be,

hogy ,baromfihus”!

A lényeg, hogy végre kideriiljon, melyek a vildg, az orszag legjobbjai!
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Kedvre derit6ként egy recept Bittner Janos Finom Hentesaruk cimd
konyvébdl (1929), melynek teljes anyaga megtaldlhaté az aldbbi
cimre kattintva:

http://www.foodlawment.hu/downloads/bittner janos konyv.pdf

Straszburgi libamdjkolbdsz.

Csakis fiatal sertésekbll szarmazd, vilagos szinl mdjbol 5
kilogrammot vesziink, az ereket kiszedjlik bel6le, vékony szeletekre
vdgjuk és jol leforrazzuk. 8 kilogramm bérke és csont nélkiili, fott
kévér hasat 10 deka nyers voréshagymadval a husvdgogépen a lehetd

legfinomabbra vdagunk, azutdn a kévetkezé flszereket adjuk hozza:
30 deka sot, 4 deka fehér borsot, 75 deka szarvasgombdt, 1
kilogramm pdcolt, f6tt marhanyelvet, tovabbd egy negyed kilogramm
hdmozott pisztdcidat. A szarvasgomba és a marhanyelv apro kockdkra
legyen vdgva. Miutdn a flszert és a pépet jol Osszekevertiik, 7
kilogramm, 2 négy szoégcentiméternyi 'kockdkra vdgott libamdjat
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adunk hozza. Csakis hizott libakbdl valo mdjak hasznalhatok és
ezeknek 3—4 napig sozott dllapotban kell a feldolgozds el6tt
fekiidniiik. A kockdkra vdgott libamdjat ovatosan a pép kézé keverjiik,
mikézben arra

figyeliink, hogy a libamdj ne legyen nagyon Gsszenyomva. A pépet
most dvatosan b6 télcséren keresztiil széles sertésbelekbe toltjiik. A
kolbdsznak nagysdga szerint, .10—15 percei, esetleg tébbel, tovdabb
kell fénie, mint mds mdjas kolbdsznak. A kolbdszt, miutdn az Ustbél
kiszedtiik, kihdllés végett asztalra rakjuk és vilagossdrgadra flistoljlik.

Kérjiik, hogy amennyiben On is kivdncsi rd, hogy melyik a Vildg
legjobb baromfihusa, s veliink egylitt szeretné, hogy rejtett
kincseinket mdsok is megismerjék, leveliinket tovabbitsa ismerdsei,
kollégadi, bardtai felé, vagy lehetéségei szerint helyezze el honlapjan!

dr. Buza Laszlo
a Foodlawment elnoke
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