 A verseny tervezett lebonyolítási időrendje (tájékoztató jellegű):

 

· 700 - 730-ig csapatok érkezése, regisztráció

· 730 - 745 beöltözés

· 745 – 8oo ismerkedés a munkaterületekkel, balesetvédelmi oktatás

· 8oo  megnyitó, rajtszám húzás (a munka helyszíneket is ez a szám jelöli)

· 815  totó kitöltése (pincér, szakács, cukrász feladat)

                      eszköz felismerés 

· 900  Pincérek alkalmi ételsor húzása, terítés, menükártya írása (rend. álló idő: 90 perc)

· 9oo            Szakácsok nyersanyag kosarak átvétele, főző placcok elfoglalása, a megalkotott  ételsor (hideg vagy meleg előétel, leves, főétel, tányér desszert) lefőzése   

· 1030  díszasztal zsűrizése

· 12.45              terítés a csapat által elkészített menüsorhoz, borválasztás (pincér feladat)

· 13.30                órától a szakácsok folyamatosan a készültségi foknak megfelelően a zsűrinek és a  display asztalra  az egy – egy  adag étel .tálalása. (elkészült ételek zsűrizése)

· 1400                órától, az  elkészült ételek  felszolgálása (közben asztali munkák), zsűrizés

· 1730             eredményhirdetés

  A rendelkezésre álló éttermi asztalok mérete : 80 x 120

                                   kisegítő asztalok            : 80 x 40

 

Egyéb egyedi igényt előzetesen egyeztetni kell a szervezőkkel.( Mikóczi Zoltán)

A nevezések beérkezését követően, és a verseny időpontja között ( kb.  március 10. előtt) technikai értekezletet tartunk, melyre a meghívót megküldjük a résztvevőknek. A konkrét forgatókönyv kialakítása   ezt követően történik.

